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ickas Menu-Carte

Menu des Aigras (3 y[ats) 40 €
Fromage : suff[e’ment menus : 10 €
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« Fait Maison »

A

Entrées :

- Ravioles de roma?e de chévre, tomates et basilic
Goat Cheese Ravioli with Tomatoes and Basil

- Fleur de noix de Saint-Jacques au caviar af’][quimine Sz%v[ément menu : 15 €
Sca[[(ya f[ower with with Agquitaine Caviar

- ﬂuﬁergines roties au four, houmous maison, feta et zaatar
Oven roasteafeﬂp[ant, homemade ﬁummus,fata and zaatar

- Ca(}mccio de Taureau A0C aux saveurs d Asie
Cm:paccio af][OC Bull with Asian Flavors

- Foie gras de canard foé[é cﬁoco-fmmﬁoise Stfpf[ément menu : 13€
Panfgiec[Duck Foie Gras with dark chocolate anc{rasdvﬁerry

Plats :

- Filet de Daurade sébaste réti a la f[ancﬁa, caviar af’auﬁergine
Sea bream fi[[et roasted a [af[a11cﬁa, egﬂ)[ant caviar

- Fricassée de blanc de calamar, [e’gumes de saison, gingemﬁre
SquidWﬁitc Fricassee, Seasonal Vegetaﬁ[es, Qinger

- Stipréme de fintaa@ roti, écrasé de pomme de terre, sauce saveur fromage de chévre
Roastec[guinea faw[sktpreme, masﬁeafjoomtoes, goat cﬁeeseﬂavore([muce

- Emincé de gigot d'agneau. réti au romarin, boulgour aux olives
Sliced Roast [eg of Lamb with Rosemary, Bu{qur with Olives

Fromdges ou Dessertg: A commander en début de repas
- Assortiment de from;z;ges de chévres de [cjjerme de Condi en salade

Assortment ofgoat cneeses from Condi’s farm in salad

- Nougat g[ace’ maison, coulis de frm’ts rouges
Homemade Frozen Nougat with Red Fruit Coulis

- Tarte aux péches pochées a la verveine de mon jardin
Peach mrtjaoacﬁec{witﬁ verbena from my ganfen

- Brownie maison, Parfait /g[ace’ au_piment d'Espelette
Home made brownie with E{pe[ettefgpjoer ice cream
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